~ Lunch

tot 15:30-uur

Soepen met bro-oq en boter

knollie wollie groot 9 of klein'7 %ﬁ i
franse-uiensoep groot 10 of klein 8 @’3
tomatengroente met balletjes

groot 9. 5iof kiein 7.5
dagsoep groot of kiein 3

)
TOStl S op focacciabrood

tosti Abshoven zam borie,
yoghurtdilledressing 12

hawai ananas, met curry of ketchup 10

ham kaas met curry of ketchup 9.5 (ij

Omelet

boerenomelet mix van Ui, paprika en cham-

pignons. Lente-ui, tomaat, stukje brood 14 %

B rOOdJ eS lichtbruin meegranen-

pistolet

CarpaCCiO truffelmayo, pijnboompitjes, kaas 13.5
tonijn rode ui en paprika erin, kappertjes 11

brie spek, honing, honingmosterddressing 12
gezond yoghurtdressing 10
clubsandwich op tramezzini(brood),

kiphaasjes; spek; cocktailsaus 13:5 Lol

kroketten bourgonisch, mosterd 12 é\é}

, ¢ =kan vegetarisch
o =is vegetarisch:

Sa | ad eS met brood er; boter

trio van-vis gerookte zalm, gerookte forel,

tonijnsalad.e, wakame, lente-ui, yoghurtdilledressing;

'\ "sesamzaad. ‘groot:22 of klein 15

ambrOSia feta, gebakken ‘paprika, ui en C&
chapignons, spekjes, pijnboompitjes, hoinir.\gmosferd—
dre.:ssing groot 18 . of klein 12 :
ceasar g.eroosterde kipreepjes, parmezaanze
kaas, ei,_cnoutons, ceasardressing
groot, 18" of klein 12
val Dieu Belgische witschimmelkaas, appel, Q’\%
walnoten, lente-ui, honingmosterddressing i
groot 18 of kiein 12
da bShoven gepaneerde kip, gefrituurde uien-
ringen, spek, ei, geroosterde sojabonen, cocktail-

dressing - groot 20 of klein 14

Wa rm met t(leine S.alade

1
kloosterbu QE blackangus, briochebroodie,

augurk, bacon, kaas, rode ui, bunKersaus, met friet 24
burger zonder friet 20

Saté van varkenshaas.‘gebakken uitjes, atjar, kroe-
poel;, met friet 23

xX| saté drie spiezen i.p.yv-2 26
ZuurV|ee.S van rundvlees, met friet'21 ;

T klpp_e_npastel zacht, romig, met friet 19

pastei zonder friet 15
Kindermenu ¢
kroket, frikandel of Kipfingers

met'frietjes en appelmoes 11

Ditter -«

o P

vanaf 16:30 uur

‘Voorgerechten

met stukje rood en boter

runderca rpa ccio pijnboompitjes; grarla
padanokaas, truffelmayo 135 :

ViStriO gerookte zalm, gerookte forel, tonijnsalade,
wakame, lente-ui, yoghurtdilledressing, ses'am.zaad 15
burrata antissise, balsamicocreme. pijnboom-
pitjes, croistini 13.5 43

ca mem bert uit de oven, met vers gebakken (&6

broodbol, viigenchutney, ook Jekker om te delen 12

knollie wollie groot 9 of kicin 7-@%
franse uiensoep groot 10 of klein.8 5{5
tomatengroente met balletjes: -~

groot 9.5 of klein 7.5

dag:]soep. klein@%

Salades

hoofdgerecht, met brood en boter

trio van vis grookte zalm, gerookte forel,
tonijnsalade, wakame, lente-ui, yoghurtdilledressing,
sesamzaad 22

abshoven gepaneerde kip, gefrituurde
uienringen, spek, ei, ui, geroosterde sojabonen,
cocktaildressing 20

val Dieu Belglsche witschimmelkaas, appel,
Walnoten lente-ui, honingmosterddressing 18 %ﬁ

aa

N\e

Hoofdgerechten

met frites geserveerd

eS i

Short”b slowicoocked rundertib, uienmelan-

ge, knoflooksaus, kruiden en specerijen, 'salade 31

Va rkenShaaS rosé ge.b_alilgen, met champig-
nonroomsaus of peperroomsaus, seizoensgarnituur. 26

k|p souvlaki gekruide spies, mals, tzatziki, et
seizoensgarnituur 25 : i,
kIOOSterbu rger black angus, briochebroodjél,
augurk, bacon, kaas, rode ui,. bunkersaus, salade 24

Saté van varkenshaas. gebakken uitjes, atjar, kroe-

poek, salade 23

xXxI Saté drie spiezenip.v.2 26

Zuurviees van rundvlees, salade - 21

SCh r]|tze| varkensvlees, met (Ehampignon—

roomsaus of peperroomsaus, salade 21

kippenpastei zacht, romig, salade 19

WS

\leg

Vispotje verschillende vis, garnalen, wittewijnsaus,
gegratineerd met kaas, seizoensgarnituur 28
zalmfilet op-de huid gebakken, met hollandaise-
saus, seizoensga.rnituur 26

> - ;

groenteStOOf pompoen, prei, kikkererwten {s
en sjalot, bospaddenstoelen, ras el hanout, bladerdeeg,
seizoensgarnituur ‘26

Saté van tofu gemarineerd, gebakken uitjes, %

cassave, atjar, salade 23

Kinde‘rmé-nu

; kroket frlkandelpf k1pf|ngers

- met frletqu en apkelhﬁoes '1‘1

i
a %



